
MENÚ 



Imagenes con fines ilustrativos

ENTRADAS / STARTERS 

Papas Bravas / Patatas Bravas: 
Papas gajo bañadas en Alioli ajo, chile
marrón y salsa brava / Potato wedges
topped with garlic alioli, bell pepper and
brava sauce 

Calamar Frito / Fried Calamari: 
Calamares fritos, empanizados, bañados en
aioli de hierbas, cilantro, pesto y cebolla roja
marinada con jugo de limón / Fried
calamari, breaded, drizzled with herb aioli,
cilantro, pesto,and red onion marinated in
limejuice

Papas Trufadas / Truffled Potatoes: 
Papas finas fritas, bañadas en aceite de
trufa con queso parmesano / Thin fried
potatoes, drizzled with truffle oil and
Parmesan cheese

 

Choripán Chorizo De Cordero /
Lamb Chorizo ​ Choripan:

6,800 

5,850

4,850 

4,200 

Chilli Chesse Nachos:
Chilli con carne, frijoles, guacamoles,
natilla, queso fundido y jalapeños / Chilli
with beef, refried beans, guacamole, sour
cream, melted cheese and jalapeños

6,500

Chorizo de cordero sobre un crujiente pan
con alioli de hierbas, mostaza, chimichurri
argentino y acompañado de papas fritas /
Lamb chorizo ​​on crispy bread with herb
aioli, mustard, Argentinian chimichurri and
accompanied by french fries



Doble Quesoburguesa / Double
Cheeseburger: 
Doble torta de carne Angus ( 4ozcada una),
salsa especial y queso cheddar, pepinillos y
acompañada de papas fritas / Double Angus
beef burger (4oz each), special sauce and
cheddar cheese, pickles, served with French
fries 

Hamburguesa Bocca / Bocca
Burger: 
Tortade carne Angus, salsa de la casa, queso
cheddar, aros de cebolla, tocineta, lechuga y
tomate acompañado de papas fritas / Angus
beef patty, house sauce, cheddar cheese,
onion rings, bacon, lettuce and tomato served
with french fries

Hamburguesa Americana (El
clasico) / American Hamburger
(The Classic) :
Torta Angus, queso cheddar, mermelada de
tocino, pepinillos, cebolla, ketchup y mostaza,
acompañado de papas fritas / Angus burger,
cheddar cheese, bacon jam, pickles, onion,
ketchup and mustard, served with French
fries

8,900 

7,900 

8,600 

HAMBURGUESAS Y NACHOS /
BURGERS AND NACHOS

Imagenes con fines ilustrativos

Tica Burga (Incluye una cerveza y
chiliguaro) / Tica Burger 
(Includes a beer and chiliguaro):
Torta de carne rellena de queso y tocino,
lechuga, tomate, jamon, queso amarillo,
cebolla caramelizada y frijoles molidos
acompañada de papas fritas / Meat patty
stuffed with cheese and bacon, lettuce,
tomato, ham, yellow cheese, caramelized
onions and refried beans, served with french
fries

13,500



Mini Hamburguesas De Pollo
/ Mini Chicken Burgers:

 

Alitas De Pollo / Chicken Wings:
Alitas de pollo empanizadas acompañadas de
papas fritas y una salsa a elegir: BBQ, Ranch,
Bufalo o Mostaza miel / Breaded chicken
wings served with french fries and a choice of
sauces: BBQ, Ranch, Buffalo or Honey
Mustard 

Mini Hamburguesas De Cordero
/ Mini Lamb Burgers:

 

Mini Hamburguesas De Pulled Pork
/ Mini Pulled Pork Burgers: 
Pulled Pork con salsa BBQ, coleslaw,
acompañadas de papas fritas / Pulled pork
with BBQ sauce, coleslaw, served with French
fries

6,800 

5,950

5,950

6,250Carne molida de cordero, queso mozarella,
cebolla caramelizada al vino tinto con papas
fritas / Ground lamb, mozarella cheese,
caramelized onions in red wine with French
fries

Muslo de pollo empanizado, bañado en salsa
buffalo, aderezo ranch, lechuga, tomate y
cebolla, acompañada de papas fritas / Breaded
chicken thigh, coated in buffalo sauce, with
ranch dressing, lettuce, tomato, and onion,
served with French fries 

MINI HAMBURGUESAS Y ALITAS
DE POLLO / MINI BURGERS AND
CHICKEN WINGS 

Imagenes con fines ilustrativos



Gallo de Pescado / Fish Gallo: 
Pescado empanizado, cebolla morada
encurtida, limón, salsa cilantro y salsa
aioli, acompañado de tortillas de maiz /
Breaded fish, pickled red onion, lemon,
cilantro sauce and aiolisauce, served with
corn tortillas. 

 
Gallo de Chorizo / Chorizo Gallo: 
Chorizo, chimichurri argentino, frijoles
molidos, pico de gallo y bastones de yuca,
acompañado de tortillas de maíz, dos
unidades / Chorizo, Argentinian
chimichurri, mashed beans, pico de gallo
and yucca sticks, accompanied by corn
tortillas, two units

Gallo de Entraña / Skirt Steak Gallo: 
Entraña USDA, pico de gallo, frijoles
molidos, cebolla morada encurtida, salsa
chile morron y salsa cilantro, acompañado
de tortillas de maíz, dos unidades / USDA
Skirt steak, pico de gallo, ground beans,
pickled red onion, bell pepper sauce and
cilantro sauce, served with corn tortillas,
two units 

 Gallo de Chicharron / Pork Belly Gallo:
Chicharrón en miel picante, cebolla
encurtida, acompañado de tortillas de maíz
y chilera de la casa, dos unidades / Pork
Belly in spicy honey, pickled onion,
accompanied by corn tortillas and house
chili, two units

4,800 

5,400 

4,500 

4,800 

BOCAS COSTARRICENSES

Imagenes con fines ilustrativos



Chifrijo: 
Panchetta de cerdo frita, arroz, frijoles tiernos,
pico de gallo, guacamole y chips de tortilla /
Fried pork belly, rice, tender beans, pico de
gallo, guacamole, and tortilla chips

Patacones: 
Canastas de plátano verde frito, frijoles molidos,
pico de gallo, carne de cerdo mechada con
BBQ y mayonesa de ajo, tres unidades / Fried
green plantain baskets, mashed beans, pico de
gallo, shredded pork with BBQ, and garlic
mayonnaise, three units

Pargo Rojo Frito Entero / Whole Red
Snapper: 
Pargo rojo con tortillas de maiz, frijoles molidos,
pico de gallo, guacamole y patacones con un
shot de chiliguaro de maracuya / Red snapper
with corn tortillas, refried beans, pico de gallo,
guacamole, and plantain chips with a shot of
passion fruit chiliguaro

Gallo de Mar y Tierra / Surf and Turf
Gallo: 
Lomito, Rib eye USDA y camarones, frijoles
molidos, pico de gallo, salsa aioli, salsa cilantro
y cebolla morada encurida, acompañado de
tortillas de maiz, dos unidades / Lomito, USDA
Rib eye and shrimp, mashed beans, pico de
gallo, aioli sauce, cilantro sauce, and pickled
red onion, served with corn tortillas, two units 

6,200

5,200 

5,600

10,500 

Imagenes con fines ilustrativos

Short Ribs Gallo:

5,850

Cocinado por 8 horas a fuego lento,
acompañado de queso mozarella gratinado y
chile serrano, tortillas de maiz, dos unidades /
Cooked for 8 hours over low heat,
accompanied by melted mozzarella cheese
and serrano pepper, corn tortillas, two units



Pizza Toscana / Tuscan Pizza:
Prosciutto, tomates frescos, orégano,
arugula, cebolla, pimientos y láminas de
queso Grana Padano / Prosciutto, fresh
tomatoes, oregano, arugula, onion,
peppers and Grana Padano cheese
shavings

 

Pizza Simplemente Pepperoni /
Simply Pepperoni:
Con una combinación de exquisitos
quesos, tomate natural y pepperoni /
With a combination of exquisite cheeses,
natural tomato and pepperoni

 

8.950

11,850

 

PIZZAS 

Imagenes con fines ilustrativos

Pizza Jamon y Queso / Ham and
Chesee Pizza: 
Tradicional pizza con una combinación
de exquisitos quesos y jamon /
Traditional pizza with a combination of
exquisite cheeses and ham

7,850

Pizza Jamon y Hongos/ Ham and
Mushrooms pizza: 
Con tomate natural, queso mozarella,
jamón cotto y hongos frescos / With
natural tomato, mozzarella cheese, cotto
ham and fresh mushrooms

9,950

 

Pizza Suprema Boccantina /
Boccantina Supreme Pizza: 
Con cebolla, pimientos, tomate natural y
salchicha italiana/ With onion, peppers,
natural tomato and italian sausage

11,850

8 Slides



POSTRE / DESSERT

PIZZAS 

Imagenes con fines ilustrativos

Pizza Margarita / Margherita
pizza:
Con tomate natural, queso mozarella,
fresca y parmesano / With natural
tomato, mozzarella cheese, fresh and
parmesan

9,950

Pizza Molto Carne / Molto Carne

Pizza:
Jamón, pepperoni, prosciutto, tocineta,
salame y tomate natural / ham,
pepperoni, prosciutto, bacon, salami and
natural tomato.

11,950

4,350

8 Slides



BEBIDAS



VINO

COCTEL DE AUTOR

COPA DE VINO DE LA CASA
 ( Tinto, Blanco, Rosa o Espumante )

Hendricks, Tonica PREMIUM
Bulldogs, Tonica PREMIUM

LIMON, NARANJA O FRUTOS ROJOS
Ginebra y Tonica 

 GIN TONIC

PREMIUM

 PREMIUM

TROPICAL OASIS
 

JUNGLE BIRD

BRAMBLE 2.0

Tequila, Licor de melon, limon y jugo de piña

Ginebra, Jarabe de mora, Limon y Crema Cassis

Ron, Campari,Jarabe de  piña, aromatiizado
con hierbas de la casa

COCTELES

APEROL SPRITZ
Aperol, prosecco, soda y naranja
LIMONCELLO SPRITZ
Limoncello, prosecco, soda y limon

6,000

6,000

6,000

5,420

5,420

SANGRIA 
Vino tinto, jarabe de manzana y canela, limon y ron

5,420

5,250

5,420

7,200



MARGARITA
 

MOJITO
 

CUBA LIBRE
 

PIÑA COLADA
 

CAIPIRIÑA
 

 

 

Cachaça 51, Azucar, Limón

Tequila,TripleSec, Limón

Ron, Coca Cola, Limón

Ron, Piña, Crema de coco, Azúcar

Ron, Limón, Azucar, Hierba buena, Soda

MOSCOW MULE
Ginebra, Limón, Fever Three Ginger Beer

 

BLOODY MARRY

 

NEGRONI
Ginebra, Vermouth Rosso, Campari

OLD FASHIONED
Whiskey Bourbon, Azucar, Bitter

NEW YORK SOUR

 

EXPRESO MARTINI 
Vodka, Expresso, Licor de cafe, Jarabe simple

 

Ginebra, Vermout Dry (Sucio con jugo de aceituna)

Whiskey, Vino Tinto, Azúcar, Aquafaba

Vodka, Jugo de tomate, Salsa Inglesa, Tabasco,
Limón, Pimienta

Tequila, Limon, Jarabe de Romero, Jugo de toronja
PALOMA

MARTINI WET / DRY

Licor 43, shot de expresso
CARAJILLO

Bourbon, Aperol, Limon y Amaro
PAPER PLANE

Mezcal, Aperol, Chartreuse, Jugo de lima
NAKED AND FAMOUS

5,420

5,420

5,420

5,420

5,420

5,420

5,420

5,420

5,420

5,420

5,420

5,420

5,420
5,420

5,420

5,420



Ron Zacapa 12 años
Ron Botran XL
Bacardi Blanco
Flor de Caña 4 años
Flor de caña 7 años
Ron Abuelo Añejo

Gran Malo (Tamarindo)
Mezcal Ojo de Tigre
Jarana
Don Julio Blanco
Don Julio Añejo
Don Julio 70
El Patron

 RONES

 TEQUILA

Tragos

Tragos



Sky Vodka
Smirnoff
Absolut
Tito`s
Grey Goose

Monkey Shoulder
Glenfiddich 12 años
Buchanans 12 años
Buchanans 18 años
Chivas Regal 12 años
Chivas Regal 18 años
Old Par 12 años
Jeam Bean Bourbon
Jack Daniels
Johnnie Walker Negro
Johnnie Walker Gold
Johnnie Walker Verde
Johnnie Walker Azul

JAGGERMAISTER

 VODKA

 WHISKY
Tragos

Tragos



BOCCANTINA BOCCANTINA


	MENÚ
	ENTRADAS / STARTERS
	Calamar Frito / Fried Calamari:  Calamares fritos, empanizados, bañados en aioli de hierbas, cilantro, pesto y cebolla roja marinada con jugo de limón / Fried calamari, breaded, drizzled with herb aioli, cilantro, pesto,and red onion marinated in limejuice
	6,800
	Choripán Chorizo De Cordero / Lamb Chorizo ​​Choripan:
	Chorizo de cordero sobre un crujiente pan con alioli de hierbas, mostaza, chimichurri argentino y acompañado de papas fritas / Lamb chorizo ​​on crispy bread with herb aioli, mustard, Argentinian chimichurri and accompanied by french fries

	5,850
	Papas Trufadas / Truffled Potatoes:  Papas ﬁnas fritas, bañadas en aceite de trufa con queso parmesano / Thin fried potatoes, drizzled with trufﬂe oil and Parmesan cheese

	4,850
	Papas Bravas / Patatas Bravas:  Papas gajo bañadas en Alioli ajo, chile marrón y salsa brava / Potato wedges topped with garlic alioli, bell pepper and brava sauce

	4,200
	Chilli Chesse Nachos: Chilli con carne, frijoles, guacamoles, natilla, queso fundido y jalapeños / Chilli with beef, refried beans, guacamole, sour cream, melted cheese and jalapeños

	6,500

	HAMBURGUESAS Y NACHOS / BURGERS AND NACHOS
	Hamburguesa Bocca / Bocca Burger:  Tortade carne Angus, salsa de la casa, queso cheddar, aros de cebolla, tocineta, lechuga y tomate acompañado de papas fritas / Angus beef patty, house sauce, cheddar cheese, onion rings, bacon, lettuce and tomato served with french fries
	8,600
	Doble Quesoburguesa / Double Cheeseburger:  Doble torta de carne Angus ( 4ozcada una), salsa especial y queso cheddar, pepinillos y acompañada de papas fritas / Double Angus beef burger (4oz each), special sauce and cheddar cheese, pickles, served with French fries

	7,900
	Hamburguesa Americana (El clasico) / American Hamburger (The Classic) : Torta Angus, queso cheddar, mermelada de tocino, pepinillos, cebolla, ketchup y mostaza, acompañado de papas fritas / Angus burger, cheddar cheese, bacon jam, pickles, onion, ketchup and mustard, served with French fries

	8,900
	Tica Burga (Incluye una cerveza y chiliguaro) / Tica Burger  (Includes a beer and chiliguaro): Torta de carne rellena de queso y tocino, lechuga, tomate, jamon, queso amarillo, cebolla caramelizada y frijoles molidos acompañada de papas fritas / Meat patty stuffed with cheese and bacon, lettuce, tomato, ham, yellow cheese, caramelized onions and refried beans, served with french fries

	13,500

	MINI HAMBURGUESAS Y ALITAS DE POLLO / MINI BURGERS AND CHICKEN WINGS
	Mini Hamburguesas De Pollo / Mini Chicken Burgers:
	Muslo de pollo empanizado, bañado en salsa buffalo, aderezo ranch, lechuga, tomate y cebolla, acompañada de papas fritas / Breaded chicken thigh, coated in buffalo sauce, with ranch dressing, lettuce, tomato, and onion, served with French fries

	5,950
	Mini Hamburguesas De Cordero / Mini Lamb Burgers:
	Carne molida de cordero, queso mozarella, cebolla caramelizada al vino tinto con papas fritas / Ground lamb, mozarella cheese, caramelized onions in red wine with French fries

	6,250
	Mini Hamburguesas De Pulled Pork / Mini Pulled Pork Burgers:  Pulled Pork con salsa BBQ, coleslaw, acompañadas de papas fritas / Pulled pork with BBQ sauce, coleslaw, served with French fries

	5,950
	Alitas De Pollo / Chicken Wings: Alitas de pollo empanizadas acompañadas de papas fritas y una salsa a elegir: BBQ, Ranch, Bufalo o Mostaza miel / Breaded chicken wings served with french fries and a choice of sauces: BBQ, Ranch, Buffalo or Honey Mustard

	6,800

	BOCAS COSTARRICENSES
	Gallo de Pescado / Fish Gallo:  Pescado empanizado, cebolla morada encurtida, limón, salsa cilantro y salsa aioli, acompañado de tortillas de maiz / Breaded ﬁsh, pickled red onion, lemon, cilantro sauce and aiolisauce, served with corn tortillas.
	4,800
	Gallo de Entraña / Skirt Steak Gallo:  Entraña USDA, pico de gallo, frijoles molidos, cebolla morada encurtida, salsa chile morron y salsa cilantro, acompañado de tortillas de maíz, dos unidades / USDA Skirt steak, pico de gallo, ground beans, pickled red onion, bell pepper sauce and cilantro sauce, served with corn tortillas, two units

	5,400
	Gallo de Chicharron / Pork Belly Gallo: Chicharrón en miel picante, cebolla encurtida, acompañado de tortillas de maíz y chilera de la casa, dos unidades / Pork Belly in spicy honey, pickled onion, accompanied by corn tortillas and house chili, two units

	4,800
	Gallo de Chorizo / Chorizo Gallo:  Chorizo, chimichurri argentino, frijoles molidos, pico de gallo y bastones de yuca, acompañado de tortillas de maíz, dos unidades / Chorizo, Argentinian chimichurri, mashed beans, pico de gallo and yucca sticks, accompanied by corn tortillas, two units

	4,500

	Short Ribs Gallo:
	Cocinado por 8 horas a fuego lento, acompañado de queso mozarella gratinado y chile serrano, tortillas de maiz, dos unidades / Cooked for 8 hours over low heat, accompanied by melted mozzarella cheese and serrano pepper, corn tortillas, two units

	5,850
	Gallo de Mar y Tierra / Surf and Turf Gallo:  Lomito, Rib eye USDA y camarones, frijoles molidos, pico de gallo, salsa aioli, salsa cilantro y cebolla morada encurida, acompañado de tortillas de maiz, dos unidades / Lomito, USDA Rib eye and shrimp, mashed beans, pico de gallo, aioli sauce, cilantro sauce, and pickled red onion, served with corn tortillas, two units

	6,200
	Chifrijo:  Panchetta de cerdo frita, arroz, frijoles tiernos, pico de gallo, guacamole y chips de tortilla / Fried pork belly, rice, tender beans, pico de gallo, guacamole, and tortilla chips
	Patacones:  Canastas de plátano verde frito, frijoles molidos, pico de gallo, carne de cerdo mechada con BBQ y mayonesa de ajo, tres unidades / Fried green plantain baskets, mashed beans, pico de gallo, shredded pork with BBQ, and garlic mayonnaise, three units
	Pargo Rojo Frito Entero / Whole Red Snapper:  Pargo rojo con tortillas de maiz, frijoles molidos, pico de gallo, guacamole y patacones con un shot de chiliguaro de maracuya / Red snapper with corn tortillas, refried beans, pico de gallo, guacamole, and plantain chips with a shot of passion fruit chiliguaro

	5,200
	5,600
	10,500
	Imagenes con ﬁnes ilustrativos

	PIZZAS
	Pizza Jamon y Queso / Ham and Chesee Pizza:  Tradicional pizza con una combinación de exquisitos quesos y jamon / Traditional pizza with a combination of exquisite cheeses and ham
	7,850
	Pizza Jamon y Hongos/ Ham and Mushrooms pizza:  Con tomate natural, queso mozarella, jamón cotto y hongos frescos / With natural tomato, mozzarella cheese, cotto ham and fresh mushrooms

	9,950
	Pizza Simplemente Pepperoni / Simply Pepperoni: Con una combinación de exquisitos quesos, tomate natural y pepperoni / With a combination of exquisite cheeses, natural tomato and pepperoni

	8.950
	Pizza Toscana / Tuscan Pizza:
	Prosciutto, tomates frescos, orégano, arugula, cebolla, pimientos y láminas de queso Grana Padano / Prosciutto, fresh tomatoes, oregano, arugula, onion, peppers and Grana Padano cheese shavings

	11,850
	Pizza Suprema Boccantina / Boccantina Supreme Pizza:  Con cebolla, pimientos, tomate natural y salchicha italiana/ With onion, peppers, natural tomato and italian sausage

	11,850
	Imagenes con ﬁnes ilustrativos


	PIZZAS
	Pizza Margarita / Margherita pizza: Con tomate natural, queso mozarella, fresca y parmesano / With natural tomato, mozzarella cheese, fresh and parmesan
	9,950
	Pizza Molto Carne / Molto Carne Pizza: Jamón, pepperoni, prosciutto, tocineta, salame y tomate natural / ham, pepperoni, prosciutto, bacon, salami and natural tomato.

	11,950
	POSTRE / DESSERT

	4,350

	BEBIDAS
	VINO
	COPA DE VINO DE LA CASA  ( Tinto, Blanco, Rosa o Espumante )
	5,250

	GIN TONIC
	LIMON, NARANJA O FRUTOS ROJOS Ginebra y Tonica
	5,420
	Hendricks, Tonica PREMIUM Bulldogs, Tonica PREMIUM

	7,200

	COCTEL DE AUTOR
	TROPICAL OASIS
	6,000
	Tequila, Licor de melon, limon y jugo de piña
	JUNGLE BIRD

	6,000
	Ron, Campari,Jarabe de  piña, aromatiizado con hierbas de la casa
	BRAMBLE 2.0

	6,000
	Ginebra, Jarabe de mora, Limon y Crema Cassis


	COCTELES
	SANGRIA
	5,420
	Vino tinto, jarabe de manzana y canela, limon y ron
	APEROL SPRITZ

	5,420
	Aperol, prosecco, soda y naranja
	LIMONCELLO SPRITZ

	5,420
	Limoncello, prosecco, soda y limon

	MARGARITA

	5,420
	MOJITO

	5,420
	CUBA LIBRE

	5,420
	PIÑA COLADA

	5,420
	CAIPIRIÑA

	5,420
	MOSCOW MULE

	5,420
	PALOMA

	5,420
	BLOODY MARRY

	5,420
	5,420
	5,420
	5,420
	5,420
	MARTINI WET / DRY
	CARAJILLO
	PAPER PLANE
	NAKED AND FAMOUS

	5,420
	5,420
	5,420
	5,420
	RONES
	Ron Zacapa 12 años Ron Botran XL Bacardi Blanco Flor de Caña 4 años Flor de caña 7 años Ron Abuelo Añejo

	TEQUILA
	Gran Malo (Tamarindo) Mezcal Ojo de Tigre Jarana Don Julio Blanco Don Julio Añejo Don Julio 70 El Patron

	VODKA
	Tragos
	Sky Vodka Smirnoff Absolut Tito`s Grey Goose

	WHISKY
	Monkey Shoulder Glenﬁddich 12 años Buchanans 12 años Buchanans 18 años Chivas Regal 12 años Chivas Regal 18 años Old Par 12 años Jeam Bean Bourbon Jack Daniels Johnnie Walker Negro Johnnie Walker Gold Johnnie Walker Verde Johnnie Walker Azul

	JAGGERMAISTER
	BOCCANTINA
	BOCCANTINA

